
Entrées

Plats

Desserts

BARBAJUAN MAISON D'AQUÌ ,  Barbajuans farçies aux blettes, yaourt à l’ai l ,  chips de poireaux, herbes fraîches 13

HOUMOUS BASSAR, Purée de pois chiches, tahini, viande d’agneau et de boeuf épicée, pois chiches marinés, pickles d’oignons rouges 15

CAMEMBERT RÔTI, Camembert au lait cru 150g, lard, miel, noisettes torréfiées, thym fumé 16  ~10 min

CREVETTES TIGRÉES, Crevettes gril lées en persil lade, mayonnaise au citron confit 23

CARPACCIO DE LOUP , Loup, huile d’olive, citron, poivre vert, piment d’Espelette, oeufs de truite, ciboulette 21

KEFTAS ÉPICÉES,  Keftas d’agneau et de bœuf, sauce tomates, harissa maison Kalios, olives noires de Kalamata, zaatar, herbes fraîches 18

ENCORNETS, Encornets sautés, mousse au siphon infusée au chorizo ibérique, chips de paleta, cerfeuil 19

POIREAUX BRAISÉS, Poireaux braisés, beurre blanc, amandes torréfiées, zestes de citron, sel fumée, ciboulette 13

JOUE DE BOEUF CONFITE, Joue de boeuf confite, purée de pommes de terre à la truffe, jus de viande 22

FETTUCINE À LA TRUFFE, Fettucine fraîche à la crème de truffe, parmigiano reggiano 24

FOCACCIA, Focaccia, sauce raïta, chiffonade de jambon à la truffe, feuil les de câpres, pistaches torrefiées 18

POULPE SAUTÉ, Tentacule de poulpe, purée de patate douce et potiron, sauce vierge à la poire, suprêmes d’orange, herbes fraîches 29

POITRINE DE PORC, Poitrine de porc marinée cuisson basse température, patatedouce rôtie, jus de viande, menthe 26

POTIRON & STRACCIATELLA, Potiron rôti,  stracciatella fumée, oignons confits, huile d’olive, persil  16

menu

MILLE-FEUILLE DULCEY ,  Pâtes feuil letée au beurre, crème au chocolat blond dulcey, sauce chocolat praliné, noisettes torréfiées, glace noisettes 12

TIRAMISU AU SIPHON, Crème mascarpone, biscuits cuil lères imbibés au café et à l’Amaretto, crème de marron, fèves de tonka 11

POIRES & COCO, Compotée de poires will iams, crumble à la noix de coco, meringue, zestes de citron vert 11

CITRON EN MILLE MORCEAUX, Crumble aux amandes, crème au citron, sorbet citron&basil ic, chantil ly, citrons confits 10

GLACES & SORBETS Terre Adélice Bio -  Vanille - Chocolat - Noisettes -  Citron & basil ic 3

Riz  des  Baléares  à  partager   2 | 4  personnes  ~15 min

Spécia l i tés
de la  maison

RIZ NOIR ET ENCORNETS PERSILLÉS  24 par pers.

Riz à l’encre de seiche, fumet de crustacés et poissons, encornets persil lés

RIZ SAFRANÉ LANGOUSTINES ET MOULES  25 par pers.

Riz safrané, fumet de crustacés et poissons, langoustines et moules d’Espagne
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@boccanissa
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